
巴斯克源自拉菲罗斯柴尔德 酿酒师珍藏赤霞珠佳美娜红葡萄酒 2018

拉菲罗斯柴尔德男爵酒业公司于1988年收购了巴斯克酒庄。在先锋精神的驱使下，他们立志展现出这片杰出风土的全
部潜能。今天，我们不断滋养着一个共同的梦想与目标，即将我们广阔的土地化为一个丰富的生态系统，以培育最具
优雅气质的智利佳酿。

葡萄园特征
称谓 : 科查瓜谷, 智利
葡萄园从海岸山脉一直延伸至安第斯山脉。地中海气候和该地区独有的出色风土条
件让科尔查瓜在葡萄酒品质方面成为智利的不二之选。
巴斯克酒庄位于海岸山脉的山脚下，圣地亚哥以南200公里处，坐落于科尔查瓜最寒
凉之地，葡萄树在此得享太平洋带来的天然清凉。

风土 : 为酿造这款特酿使用的卡本妮苏维翁源自位于山脚处的精选田块以及葡萄园中
的老藤。

年份总结
2018年的天气条件十分理想。伊始阶段的正常雨量让花期和坐果顺利展开。最低气温
从未降至极值，因此我们并没有遭遇霜冻。2018年夏季的特点是天气温和，热度一直
在均值以下，也就是说，成熟过程缓慢展开。这一关键情况，加之一个无雨的季末
，就成为之所以能在成熟度顶峰时采摘葡萄，进而获得平衡佳酿的重要因素。

酿造工艺
这款葡萄酒遵循与波尔多顶级佳酿相同的酿造工艺。在成熟期，葡萄会受到严密的
监控，以便在苯酚成熟和酸度之间找到最佳的平衡点。在仔细挑拣和除梗工序后，
葡萄被导入不锈钢酒罐中开启酒精发酵。定期淋汁促使酒液温和地提取出单宁。苹
果酸乳酸发酵后，50%的葡萄酒被导入法国橡木桶中进行为期12个月的陈酿。

品酒笔记
紫红色，泛着一抹华美的石榴红色光泽。
鼻中感受到一场由黑果和红果主导的互动，不禁令人联想到黑莓和成熟的草莓，还
伴有如黑胡椒和月桂叶一般的香料感。口中的结构感十分敦厚，又因佳美娜单宁的
丝滑度，让葡萄酒得以斩获一种惊人的滑润感。

技术信息
葡萄 : 赤霞珠 75%, 佳美娜 25%
酒精度 : 14.5 % vol.
ph值 : 3.56
总酸度 : 3.33 g/l
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