ESTATE RESERVE 2018

A Los Vascos, la culture est au cceur de nos préoccupations ; nous cultivons non seulement des vignobles, mais aussi notre réve de transformer nos vastes
terres en un écosysteme fructueux produisant les vins chiliens les plus élégants. Nous sommes libres d'esprit, mais nous n'oublions pas notre héritage.
Notre approche holistique englobe et protege tout le monde, depuis nos moutons qui éliminent les mauvaises herbes sans dévorer les précieux raisins
jusgu'a nos artisans qui affinent des couteaux faits a la main pour entretenir soigneusement les vignes. Nous incarnons le paradoxe chilien : méticuleux
dans notre travail, chaleureux et convivial dans notre personnalité. Nous sommes indépendants tout en étant fiers de cultiver notre communauté parce
que nous sommes plus forts et plus heureux ensembles.

Appellation : Colchagua, Chili

Le vignoble s'étend de la chaine cotiere a la cordillere des Andes. Le climat méditerranéen et les terroirs
exceptionnels de cette zone font de Colchagua une région unique au Chili pour la qualité de ses vins.

La propriété de Los Vascos est située au pied de la chaine cotiere, a 200 km au sud de Santiago, dans la zone la
plus froide de Colchagua ou les vignes bénéficient de la fraicheur naturelle apportée par I'océan Pacifique.

Terroir : Le Cabernet Sauvignon utilisé pour cette Grande Reserve provient de parcelles sélectionnées
situées sur les piedmonts ainsi que de vignes plus agées du coeur du vignoble.

Le millésime 2018 a bénéficié de conditions climatiques optimales. La saison a débuté par un hiver et un
printemps aux précipitations modérées, apportant des conditions favorables au débourrement et a la
nouaison. Les températures sont restées douces pendant toute la saison et fort heureusement, le vignoble n'a
souffert d'aucun épisode de gel. L'été a été principalement marqué par des températures légerement en-
dessous de la moyenne, au profit d'une lente maturation du raisin. Ces facteurs combinés a une belle arriere-
saison sans précipitations ont été déterminants pour le calendrier des vendanges. Ainsi, elles ont débuté
assez tardivement, laissant au raisin le temps d'atteindre une parfaite maturité phénoligue.

Ce grand vin est réalisé avec le plus grand soin, a I'instar de nos Grands Crus de Bordeaux. La maturité des
raisins est suivie de treés pres de sorte & obtenir I'équilibre optimal entre maturité phénolique et acidité. Suite
au tri méticuleux et a I'égrappage, le raisin est mis en cuves en acier inoxydable pour la fermentation. Des
remontages réguliers sont réalisés afin de garantir une extraction douce et progressive des tanins. Apres la
fermentation malolactique, 50 % du vin est ensuite entonné en barriques de chéne francais pour un élevage

ESTATE BOTTLED

de 12 mois.
; WA &
BRISANDES Robe rouge rubis intense avec des étincelles de grenat.
ESTATE RESERVE Le premier nez réyé\e des arémes de fraise fraiche, de_ cerise rouge, de groseille a maquereau et de fleurs
ohce above Vifa Los Vastom DL o the moias bleues. Quelques instants plus tard les notes de laurier, de tabac, de caramel et de graphite font leurs

aspirations. En bouche le vin est gourmand avec des tanins doux mais vifs, amenant sur une finale longue et
persistante.
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COLCHAGUA VALLEY - CHILE

INFORMATIONS TECHNIQUES

S Cépages : Cabernet sauvignon 85%, Syrah 10%, Carménére 5%
o Teneur en alcool : 14.5 % vol.
i
POMAINES BARONS DE ROTHSCHIL® pH -3.60
OAFTTE

Acidité totale: 3.15 g/I

Certified

DOMAINES BARONS DE ROTHSCHILD LAFITE
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