PREMIER CRU FOURCHAUME 2022

Las pendientes empinadas y rocosas que se extienden a la derecha e izquierda del Serein son la cuna de una historia de mas de ciento cincuenta millones
de afos. Un terroir Unico de Kimmeridgiense, una alternancia de margas y calizas margosas, que dota a los vinos de Chablis de un caracter mineral y una
inmensa frescura. Una tipicidad envidiada, a menudo imitada pero nunca igualada. Por muy incomparable y admirable que sea, un terroir solo puede
revelar plenamente su potencial a través del trabajo de las personas. En el Domaine William Févre, se hace todo lo posible, independientemente del
nivel de la denominacioén, para expresar la autenticidad de los terruios de Chablis.
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m CARACTERISTICAS DEL VINEDO

Denominacién : AOC Chablis Premier Cru Fourchaume, Bourgogne, Chablis, Francia

Ladenominacion de 115 hectareas esté situada en las laderas de la orilla derecha del Serein, lo que le confiere
la exposicion mas favorable para expresar su personalidad. El resultado son vinos halagadores, ricos y suaves,
que conservan la mineralidad caracteristica de Chablis.

Terrufio : El suelo, compuesto de margas vy calizas arcillosas del Kimmeridgiense (un periodo geologico del
Jurésico Superior que data de hace 160 a 140 millones de afos), se extiende a ambos lados del rio Le Serein.
Los subsuelos son ricos en minerales y fosiles de ostras, lo que confiere al vino de Chablis su caracter mineral
tipico. En cuanto a la Denominacion Premier Cru Fourchaume, el suelo es bastante profundo de margas.

RESUMEN DE COSECHA

Después de un invierno relativamente suave y muy seco, las vifas empezaron a brotar en la Gltima semana de
marzo. Afortunadamente, a finales de marzo, en visperas de las primeras heladas, la vendimia se retrasd unos
dias respecto a la media de los uUltimos 20 afos. A pesar de las heladas vy el frio, observamos una buena
aparicién de racimos. La floraciéon tuvo lugar a finales de mayo en excelentes condiciones, con poco
corrimiento. Las vifias se pusieron al diay ahora llevaban 10 dias de adelanto sobre el calendario previsto. El
31 de agosto comenzé la vendimia con todos los equipos. Las uvas estaban perfectamente sanas, los hollejos
eran gruesos, las uvas tenfan cuerpo y el rendimiento en zumo era bueno.

PROCESO DE VINIFICACION

Aplicacién del principio de la gravedad para evitar cualquier bombeo, que podria alterar la calidad del vino.
Prensado neumatico de corta duracién (1h30 a 2h00) para una separacion delicada entre las partes sélidas y
liquidas de las uvas. Desfangado estatico muy ligero para conservar suficientes lias finas y que las
fermentaciones alcohdlicay malolactica puedan ocurrir de manera natural. Los mostos se colocan en barricas
de roble francés (de un promedio de 6 afos) para el 40 al 50% de la mezcla. El resto se vinifica en pequefos
tanques de acero inoxidable. La crianza dura de 13 a 14 meses, incluyendo 5 a 6 meses sobre lias finas en
barricas de roble francés para el 40 al 50% de la mezcla. El proceso de crianza termina en pequenos tanques
de acero inoxidable.

NOTASDE CATA

Bouquet muy aromético que combina notas de frutas y flores.
Boca muy elegante mezclando potencia, distincion y redondez.

INFORMACION TECNICA
Uvas : Chardonnay 100%
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