
巴斯克源自拉菲罗斯柴尔德桃红葡萄酒 2017

在巴斯克酒庄，我们世世代代致力于照料葡萄园和果园，保护我们广阔丰富、独一无二的生态系统。我们尽最大努力
保护我们的土地，以及农村社区的福祉。我们携手耕耘，播种未来。

年份总结
从春天伊始，即9月起，气温就高得异常。最高气温超过了30°C，高温一直持续到
葡萄的收获期。由于天气炎热，葡萄收获时间提前了20天，葡萄产量有所降低，但
是，葡萄质量却得到了很大的提升。

酿造工艺
葡萄在经过挑选后冷却，以期在浸提和压榨中保护住葡萄品种的香气及清爽感特征
。
酒精发酵在不锈钢酒罐中进行，时长为3至4周，从而可以提取出葡萄的所有优秀感
官品质。

品酒笔记
身着淡玫瑰色的明亮酒裙，浓郁的香气中能够清晰辨识出草莓的芬芳。入口平衡感
十足，构架完美，浓郁度怡人，拥有极好的油画质感。
可即刻享用，以享受它的清新感。建议冷藏后，在11°C和13°C之间饮用。

技术信息
葡萄品种 : 赤霞珠 90%, 西拉 10%
酒精度 : 13.5 % vol.
ph值 : 3.0
总酸度 : 4.3 g/l
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