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CHATEAU RIEUSSEC 2017

Denominacién : AOC Sauternes, Bordeaux, Francia

La denominacion Sauternes se extiende en la margen izquierda del rio Garona, a unos 50 km al sur de
Burdeos. La humedad natural que proviene del rio Ciron proporciona las condiciones ideales para el
desarrollo de Botrytis Cinerea, también conocida como podredumbre noble.

Terrufio : Chateau Rieussec se encuentra en la frontera entre Fargues y Sauternes, limitando al oeste con
Chateau d'Yquem. Rieussec es una de las propiedades mas grandes de Sauternes y Barsac, abarcando 93
hectareas de grava sobre suelos arcillo-arenosos.

Después de un invierno bastante suave, se produjeron dos noches de heladas severas en primavera, los dias
26y 27 de abril, que causaron grandes dafos en los vifedos de Burdeos. Chateau Rieussec se libro
relativamente bien, con solo un 15 % de las vides afectadas. Luego, las condiciones se volvieron excelentes,
con temperaturas superiores a la media y lluvias equilibradas y bien distribuidas. La floracion comenzo diez
dias antes de lo habitual, el 28 de mayo. Después de unas lluvias intensas a finales de junio, las temperaturas
se mantuvieron por debajo de lo normal durante todo el verano, sin que llegara a hacer frio. A finales de
agosto, el efecto positivo de este afio fresco y templado era evidente. El periodo Iluvioso a mediados de
septiembre fue ideal, ya que coincidié con uvas perfectamente maduras y sanas, permitiendo que la botritis
comenzara de manera excelente. Luego volvio el clima seco y fresco; todo avanzé con mucha suavidad en el
vifiedo, resultando en cosechas historicamente répidas y revelando una afada con una intensidad aromatica
excepcional. Las vendimias se llevaron a cabo del 26 de septiembre al 12 de octubre.

Todos los lotes se prensan individualmente en pequefas prensas neumaticas. Tras unas horas de decantacion
enfrio, el mosto se transfiere a barricas nuevas de roble procedentes de la toneleria des Domaines en Pauillac
paralafermentacion. La fermentacion alcohdlica se interrumpe cuando se alcanza el equilibrio deseado entre
alcoholy azucar. Después de la fermentacion, el vino envejece en barricas durante 24 meses.

Hermoso color dorado pélido.

La nariz inicial ofrece una profundidad notable. La aireacién revela la complejidad de los afos
verdaderamente grandes. Estan presentes todas las caracteristicas: frescura, precision y pureza.

En boca, el vino presenta una impresionante combinaciéon de potencia y finura. El final es tremendamente
largo y armonioso. Como suele ocurrir en afadas excepcionales, la dulzura queda enmascarada por el
equilibrio del vino.

Un magnifico Rieussec que ya es sublime y lo seguira siendo dentro de diez afios y muchos més.

INFORMACION TECNICA
Uvas : Sémillon 83%, Sauvignon 17%
Graduacion : 14 % vol.
pH:3.94
Acidez total : 4 g/|
Azlcar residual : 130 g/I
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