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1. EVANGIL,,

BLASON DE L’EVANGILE 2023

Denominacién : AOC Pomerol, Bordeaux, Francia

La denominacion Pomerol se encuentra en una meseta ubicada en la orilla derecha del Rio Dordona, unos 40
km al noreste de Burdeos. En Pomerol, el Merlot es el soberano absoluto. Los célebres suelos arcillosos de
Pomerol permiten a esta cepa expresarse como en ninglin otro lugar del mundo.

Terrufio : Las uvas seleccionadas para este vino provienen de vifiedos plantados en lomas de suelos areno-
franco-arcillosos que descansan sobre un subsuelo arcilloso. Estos suelos mas livianos permiten que las raices
penetren a mayor profundidad donde encuentran un suministro de agua menos restrictivo. El vino
proveniente de este terroir es suave y elegante, de estilo mas liviano y frutal que el Grand Vin, lo que lo hace
mas facil de beber en su juventud.

Las precipitaciones invernales, ligeramente superiores a la media, permitieron un inicio en buenas
condiciones. Un episodio de heladas a principios de abril causé algunos danos poco significativos. El periodo
vegetativo transcurrio bajo la suavidad caracteristica de Burdeos. La segunda parte de la campana se
distinguid por importantes episodios tormentosos y una fuerte disparidad en la distribucion de las
precipitaciones segln las zonas, lo que convirtio la afada en caprichosa desde el punto de vista flingico (black
rot/mildiu). Las condiciones sanitarias pusieron a prueba al equipo, acentuadas por una vegetacion
particularmente vigorosa en condiciones a veces tropicales, especialmente en junio. Los meses de julio y
agosto ofrecieron unas condiciones estivales dptimas, favoreciendo un envero completo y dejando entrever
un prometedor potencial cuantitativo. La primera semana de septiembre estuvo marcada por dias secos y
MiS EN BOUTEILLE A LA PROPRIETE calurosos, casi caniculares, lo que desencadend el inicio de la vendimia en nuestras parcelas de gravas con el
fin de preservar una trama aromética fresca. La vendimia se prolongoé durante tres semanas, apoyada por una
generosa cargaen la cepay maduraciones progresivas segln las zonas. Se llevo a cabo una rigurosa seleccion
intra-parcelaria, especialmente en la meseta, con el objetivo de expresar plenamente cada entidad de terruno
2023 A en nuestras cubas.
£
{

e ‘\B]/"AS(?N.DE / Lafermentacion a\co.hélica se rcalizfa.cn cubasde C@nwcrwto a tcmp;ratura Ct_mtm\ada, dur_a/mc I_a cua\ se Hcyan
EA, %,%VAN é@ﬁgﬁﬂ a cabo remontados ligeros para facilitar la extraccion. Luego, el vino se deja en maceracion, sin intervencion
\ externa. Al final de la maceracion, el 80 % del vino se trasvasa a barricas de roble francés de un vinoy el 20 %
\l se coloca en cubas para la fermentacion malolactica, seguida de una crianza de aproximadamente 16 meses.

POMEROL

Estructura frescay floral.

La nariz se caracteriza por notas empolvadas que recuerdan agradablemente a la peonia.

En boca, se mantiene flexible y aérea, subrayando la identidad pomerolense de este vino. Un final lupulado
aporta gran complejidad a esta matriz delicada.

INFORMACION TECNICA
Uvas : Merlot 95%, Cabernet franc 5%
Graduacion : 13,5 % vol.
pH:38
Acidez total : 2,7 g/l
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