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CARMENERE GRAN RESERVA 2020

A Los Vascos, génération aprés génération, nous nous consacrons au soin de nos vignobles et vergers, tout en préservant notre écosystéeme unique.
Nous sommes engagés envers notre terre et le bien-étre de notre communauté rurale. Ensemble, nous cultivons pour semer I'avenir.

m SITUATION DU VIGNOBLE
Appellation : Colchagua, Chili
Le vignoble s'étend de la chaine cétiére a la cordillere des Andes. Le climat méditerranéen et les terroirs
exceptionnels de cette zone font de Colchagua une région unique au Chili pour la qualité de ses vins.
La propriété de Los Vascos est située au pied de la chaine cotiere, a 200 km au sud de Santiago, dans la zone la
plus froide de Colchagua ou les vignes bénéficient de la fraicheur naturelle apportée par I'océan Pacifique.

Terroir : Pour bénéficier de toute I'expression de ce cépage emblématique du Chili, le vignoble a été planté
sur les piémonts, la ou les sols granitiques chauds et I'exposition privilégiée offrent des conditions optimales
de maturation.

] PRESENTATION DU MILLESIME

Ce millésime aura été marqué par des vendanges précoces précipitées, entre autres facteurs, par les
conditions climatiques. La saison a démarré sur un hiver doux, peu pluvieux et accompagné de rares relevés
de température négative. Les deux épisodes de gel qui se sont produits au printemps ont brlé quelques
mannes et bourgeons. Ce gel agissant comme une sélection naturelle des fruits a par la suite favorisé la
concentration et amélioré la qualité des baies. Malgré ces deux jours de gel, les températures ont continué de
grimper pendant le printemps et plus particulierement pendant I'été. Les températures enregistrées ont
atteint et méme dépassé les 37°C a I'ombre avec une absence totale de pluie. Ainsi les vendanges se sont
déroulées pres de 20 jours plus tot que d’habitude. Pour le millésime 2020, les raisins ont été récoltés vers la
fin du mois de mars.

] ITINERAIRE DE VINIFICATION
Ce Carménere est réalisé avec le plus grand soin, a l'instar de nos Grands Crus de Bordeaux. Le raisin est
vendangé manuellement a sa maturité phénolique. Suite au tri méticuleux et a I'égrappage, le raisin est mis en
cuves en acier inoxydable pour la fermentation. Des remontages réguliers sont réalisés afin de garantir une
extraction douce et progressive des tannins. Aprés la fermentation malolactique, 50 % du vin est ensuite
entonné en barriques de chéne francais pour un élevage de 12 mois.

0, m NOTE DE DEGUSTATION
SORMENERELCRAN RESERVE Robe profonde avec des reflets rubis.

A 4 Bouquet équilibré et complexe présentant plusieurs niveaux d'arémes, révélant des senteurs de fruits noirs
comme les mdres et les prunes bien mQres, des notes grillées de noix de muscade, de graphite et le poivron
rouge grillé typique du cépage.

En bouche, ce millésime présente quelques différences par rapport au Peralillo Carménére classique. D'une
g part, il offre une plus belle acidité, avec une sucrosité équilibrée, et d’'autre part, les tannins sont plus présents,

A 3 ce qui donne un vin plus juteux.

T ; Un Carméneére avec un bouquet de grande complexité, un caractere jeune mais équilibré en bouche et une
Sonaines e r finale séduisante.

INFORMATIONS TECHNIQUES
Cépages : Carménere 100%
Teneur en alcool : 14.5 % vol.
pH:3.67
Acidité totale:3.29 g/I

DOMAINES BARONS DE ROTHSCHILD LAFITE
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