PRIMO
LOS VASCOS

CINSAULT D.O. VALLE DEL ITATA 2024

En Los Vascos, generacion tras generacion, nos dedicamos al cuidado de nuestros vifiedos y huertos, preservando nuestro ecosistema uUnico. Estamos
comprometidos con nuestra tierray con el bienestar de nuestra comunidad rural. Juntos, cultivamos para sembrar el futuro.

Denominacion : Itata, Chile

Itata, enclavada en la region austral de Chile, se erige como la zona vitivinicola mas antigua del pais. Nuestro
vifedo esta situado en el enclave costero de Coelemu, conocido por producir casi la mitad de las uvas Cinsault
de Chile. Situado a s6lo 30 km del Océano Pacifico y cerca del rio Itata, se beneficia de la influencia de la
niebla matinal y de "La travesia", un viento fresco de la tarde que mejora la salud de las vides. Durante el
verano, una importante nubosidad proporciona luz filtrada, lo que permite una maduracion lenta de la uvay
preserva los delicados aromas frutales.

Terrufio : Las uvas proceden de una parcela llamada Manzano de San Antonio, hogar de 3.000 cepas en vaso.
Plantadas hace dos décadas a partir de una seleccion masal de cepas de 80 anos, las vides florecen en suelos
de arcilla roja profunda vy granito adornados con destellos de mica. Situada en las empinadas laderas de
Guarilihue Alto, a 300 metros sobre el nivel del mar, todas las tareas del vifedo se realizan a mano o con la
ayuda de caballos.

Un invierno con temperaturas superiores a la media permitio una brotacion temprana. La primavera fue fria
en contraste con el inicio del verano, que resultd relativamente célido. Posteriormente, las temperaturas
volvieron a los valores medios y se estabilizaron, sin superar los 35 °C. Un afio de condiciones variables que,
en definitiva, resulto ser relativamente fresco.

Las uvas se despalillan y se colocan en un deposito de acero inoxidable. La temperatura de fermentacion
oscilaentre 22y 25 °C. Una vez finalizada la maceracion, que puede durar hasta 20 dias, el vino se descuba 'y
se coloca en depositos de cemento, donde realizard la fermentacién malolactica y envejecera durante 12
meses.

Color rubf brillante.

En nariz es intenso, dominado por aromas frutales de fresa, frambuesa, granada y sandia, acompanado de
notas florales de violeta y toques citricos como el pomelo.

En boca es unvino refrescante, vibrante, con una acidez que aporta tension y taninos que le dan textura.

INFORMACION TECNICA
Uvas : Cinsault 100%
Graduacién : 13 %vol.
pH: 3,39
Acidez total : 3,56 g/
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