
CABERNET SAUVIGNON GRAN RESERVA 2022

En Los Vascos, cultivar es el corazón de nuestras preocupaciones ; no solo cultivamos viñedos, sino también nuestro sueño de transformar nuestro
extenso territorio en un ecosistema fructífero capaz de producir los vinos más elegantes de Chile. Somos libre de espíritu pero nunca olvidamos nuestra
herencia. Nuestro enfoque holístico abarca y protege a todos - desde las ovejas a patas cortas que desmalezan sin dañar la uva, hasta los artesanos que
afilan cuchillos hechos a mano para cuidar las vides. Encarnamos la paradoja chilena: meticulosos en nuestro trabajo, amigables y cálidos en nuestra
personalidad. Somos independientes y orgullosos de cultivar nuestra comunidad, porque juntos somos más fuertes y felices.

CARACTERÍSTICAS DEL VIÑEDO
Denominación : Colchagua, Chile
Ubicado entre la Cordillera de la Costa y la majestuosa Cordillera de Los Andes, de clima mediterráneo y
terroirs privilegiados, el Valle de Colchagua es cuna de grandes vinos en Chile. La propiedad de Los Vascos se
ubica a los pies de la Cordillera de la Costa, a 200 km al suroeste de Santiago, en el área en que predominan
las temperaturas menos elevadas de Colchagua y donde los viñedos se benefician de la influencia fría del
Océano Pacífico.

Terruño : Las uvas de Cabernet Sauvignon utilizadas en este vino provienen principalmente de los viñedos
plantados en las laderas graníticas de los cerros de la cordillera de la costa. El resto proviene de antiguos
viñedos, ubicados en suelos de profunidad media-alta.

PROCESO DE VINIFICACIÓN
Luego de una rigurosa selección, las uvas son despalilladas para luego ser fermentadas en cubas de acero
inoxidable realizandose remontajes para asegurar una extracción suave y progresiva de taninos. Al concluir la
fermentación maloláctica, un 75% de la mezcla se trasiega barricas de roble francés por un periodo de 12
meses.

INFORMACIÓN TÉCNICA
Uvas : Cabernet sauvignon 100%
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