PREMIER CRU FOURCHAUME 2023

Las pendientes empinadas y rocosas que se extienden a la derecha e izquierda del Serein son la cuna de una historia de mas de ciento cincuenta millones
de afnos. Un terroir Unico de Kimmeridgiense, una alternancia de margas vy calizas margosas, que dota a los vinos de Chablis de un caracter mineral y una
inmensa frescura. Una tipicidad envidiada, a menudo imitada pero nunca igualada. Por muy incomparable y admirable que sea, un terroir solo puede
revelar plenamente su potencial a través del trabajo de las personas. En el Domaine William Févre, se hace todo lo posible, independientemente del
nivel de la denominacioén, para expresar la autenticidad de los terruios de Chablis.
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GRAND VIN DE CHABLIS
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m CARACTERISTICAS DEL VINEDO

Denominacién : AOC Chablis Premier Cru Fourchaume, Bourgogne, Chablis, Francia

Denominacion de 130 hectéareas en la orilla derecha del Serein, en la exacta prolongacion de la cuesta de los
Grands Crus, separada por un simple camino del Grand Cru Les Preuses, la denominacion produce vinos
poderosos y minerales.

Terrufio : Marga con suelos bastante profundos.

RESUMEN DE COSECHA

La cosecha de 2023 se caracterizé por un invierno suave y seco, seguido de heladas en abril, sin un impacto
mayor en la vifia. Después de un mes de mayo caluroso y seco, las tormentas en junio generaron una fuerte
presién sanitaria, pero bien gestionada por los equipos de la finca. Durante el verano, alternando calor y
precipitaciones, la maduracion de las uvas se acelerd a pesar de que la veraison se ralentizé por la falta de
agua en agosto. La vendimia, que comenzé a principios de septiembre bajo altas temperaturas, dio volimenes
generosos con un excelente estado sanitario.

PROCESO DE VINIFICACION

Aplicacion del principio de la gravedad para evitar cualquier bombeo, que podria alterar la calidad del vino.
Prensado neumético de corta duracién (1h30 a 2h00) para una separacién delicada entre las partes solidas y
liquidas de las uvas. Desfangado estatico muy ligero para conservar suficientes lias finas y que las
fermentaciones alcohdlica y malolactica puedan ocurrir de manera natural. Las vinificaciones se realizan en
cubas de acero inoxidable. La crianza dura de 17 meses, incluyendo 5 a 6 meses sobre lias finas en barricas de
roble francés para el 25% de la mezcla. El proceso de crianza termina en pequefos tanques de acero
inoxidable.

NOTAS DE CATA

Bouquet muy aromético que combina notas de frutas y flores.
Boca muy elegante mezclando potencia, distincion y redondez.

INFORMACION TECNICA
Uvas : Chardonnay 100%
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