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PAUILLAC :
GRAND CRU CLASSE

CHATEAU DUHART-MILON 2012

Denominacion : AOC Pauillac, Bordeaux, Francia

La denominacion Pauillac se encuentra ubicada en la ribera izquierda del estuario de la Gironde, a unos 40 km
al norte de Burdeos. A la influencia del estuario y la diversidad de suelos aportados por el Macizo Central y los
Pirineos se suman condiciones climéaticas excepcionales que hacen de Pauillac una region especialmente apta
parala produccion de grandes vinos.

Terrufio : Elvinedo del Chateau Duhart-Milon consta fundamentalmente de un solo vifiedo que se ubicaen el
costado oeste del Chateau Lafite Rothschild, en la ladera de Milon que se extiende a lo largo de la meseta de
Carruades de Lafite. La propiedad tiene una superficie de 76 hectéreas de vifias plantadas en un suelo de fina
grava mezclada con arenas edlicas sobre un subsuelo calcdreo de origen terciario.

Elafio 2012 estuvo marcado por condiciones climaticas nada faciles en Bordeaux.

El invierno fue bastante clemente, sin embargo, la primavera y en especial el mes de abril fueron lluviosos y
humedos e incluso se registré una fuerte tormenta de granizo (24 de abril).

Dadas las condiciones predominantes, la fecundacion fue dificil, tanto que se temio por la calidad de la fruta,
de ahi que la labor de los viticultores fuera mas determinante que nunca.

Enlos meses de junio y julio se alternaron temperaturas elevadas y humedad. Agosto, sin embargo, registro
cierta estabilidad climéatica que permitié que las uvas maduraran sin tropiezos.

No obstante, una cierta heterogeneidad en el grado de madurez exigi¢ grandes esfuerzos de seleccion de
parte de nuestros equipos.

Moulin de Duhart se elabora segiin el método tradicional de Burdeos. Las uvas son cuidadosamente
seleccionadas vy transferidas a cubas de concreto o acero inoxidable, dependiendo de su origen, donde se
someten al proceso de fermentacion alcohdlica durante el cual se efectiian remontajes periodicos con el
objeto de optimizar la extraccion. La maceracion toma un total de 20 dias antes del trasiego.

Una vez concluida la fermentacién malolactica, el vino es transferido a barricas de roble francés fabricadas en
la Toneleria de Domaines en Pauillac. En diciembre se realiza una cata individual de cada barrica con el fin de
determinar cudles de ellas serdn seleccionada para el grand vin. Luego de este riguroso proceso de seleccion
se prepara la mezcla final que se transfiere a barricas de roble (50% de ellas de primer uso) para su
envejecimiento.

Notas de madera presentes y elegantes, pero no dominantes. La fruta es discreta, si bien se desarrolla en
plenitud una vez que el vino se ha aireado.

Ataque imponente que luego cede su lugar a un cuerpo redondo y amplio con notas frescas, levemente
especiadasy con suficiente vivacidad al final.

Un vino que ciertamente se beneficiard de 6 a 8 afos de guarda.

INFORMACION TECNICA
Uvas : Cabernet sauvignon 62%, Merlot 38%
Rendimiento : 35 hl/ha
Graduacion: 12.5 % vol.
Acidez total : 3.25 g/I
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