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BRISANDES

ESTATE RESERVE 2020

En Los Vascos, generacion tras generacion, nos dedicamos al cuidado de nuestros vifiedos y huertos, preservando nuestro ecosistema Unico. Estamos
comprometidos con nuestra tierray con el bienestar de nuestra comunidad rural. Juntos, cultivamos para sembrar el futuro.

m CARACTERISTICAS DEL VINEDO
Denominacion : Colchagua, Chile
Ubicado entre la Cordillera de la Costa y la majestuosa Cordillera de Los Andes, de clima mediterraneo y
terroirs privilegiados, el Valle de Colchagua es cuna de grandes vinos en Chile. La propiedad de Los Vascos se
ubica a los pies de la Cordillera de la Costa, a 200 km al suroeste de Santiago, en el area en que predominan
las temperaturas menos elevadas de Colchagua y donde los vifiedos se benefician de la influencia fria del
Océano Pacifico.

Terrufio : Las uvas de Cabernet Sauvignon utilizadas en Grande Réserve provienen de vifiedos seleccionados
plantados a los pies de la cordillera y de algunas de las parras mas antiguas de las mejores parcelas de la
propiedad.

m RESUMEN DE COSECHA

La temporada inicio con un invierno inusualmente caluroso y seco, con pocos dias con temperaturas bajo
cero.

Durante la primavera tuvimos dos heladas, que dafaron y eliminaron algunas yemas y brotes, lo que produjo
unraleo naturaly por ende rendimientos mas bajos, con mejor calidad y concentracién de las uvas. A pesar de
estas heladas, la temperatura siguié aumentando, produciéndose maximos de hasta 37°C a la sombra en el
verano. En el caso de las uvas para esta mezcla la vendimia inicio 19 dias antes en comparacion con el 2019y,
se completd en 15 dias, lo que implica que los distintos sectores llegaron a madurez en conjunto, haciéndose
mas significativo el efecto ahada que el efecto particular de cada sector.

ESTATE BOTTLED

m PROCESO DE VINIFICACION
Este elegante vino ha sido elaborado con gran precision y con el mismo método de nuestros Grand Cru de
Burdeos. Las uvas se vigilan estrechamente para garantizar que alcanzaran el equilibrio optimo entre
madurez fendlicay acidez. Luego de una rigurosa seleccion, las uvas son despalilladas y trasladadas a cubas de
& \ acero inoxidable para el proceso de fermentacion, durante el cual se realizan remontajes a objeto de asegurar
BRISANDE una exltracdc’m sgave y progresiva Qe taninos. Al concluir la fermenﬁadén malolactica, un 50% de la mezcla se
transfiere a barricas de roble francés donde permanece por un periodo de 12 meses.

ESTATE RESERVE
2 b m NOTAS DE CATA

ay the Huasos, the traditional Chilean

Cristalino, de color rubi con ribetes granate.
Un afo mas maduro, se refleja en una nariz donde destacan frutos rojos sobre todo. Cerezas negras, ciruelas

countrymen from the Central Valley.

COLCHAGUi(\)/i(iLEY- CHILE y casis se hacen notar en una base frutal intensa. Esto va acompanado por notas que son reflejo del
y envejecimiento en barricas, cedroy grafito generan una mayor complejidad.
N Enboca es suave en la entrada, esa sensacion da paso a taninos intensos y presentes, que le dan persistencia.
e En general un Cabernet Sauvignon con caréacter, buen reflejo de su afada.

POMAINES BARONS DE ROTHSCHILD
LAFITE

INFORMACION TECNICA
Uvas : Cabernet sauvignon 90%, Syrah 9%, Petite syrah 1%
Graduacion : 14.5 % vol.
pH:3.56
Acidez total : 3.38 g/l
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