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5 EN BOUTEILLE AU CHATEAU

CHATEAU RIEUSSEC 2013

Denominacion : AOC Sauternes, Bordeaux, Francia

Uninvierno muy hiimedo y frio provoco gran retraso en todos los procesos viticolas. La brotacion fue tardiay
durante la floracion -que se produjo 3 semanas mas tarde que la fecha habitual en los tGltimos 50 afios- reind
un clima caprichoso que tuvo como consecuencia problemas de cuaja y corrimiento que auguraron una
cosecha menos abundante que lo normal.

Luego, a fines de junio, el clima experimentd un cambio dréstico que impuso el verano sin contemplaciones,
con elevadas temperaturas, pero con una fuerte tendencia a las tormentas estivales.

Durante la vendimia, las condiciones climaticas hicieron temblar a los viticultores que debieron hacer frente a
una complicada combinacion de sol v lluvia que desacelerd el proceso de maduracion, dificulto el manejo de
los vifiedos y termind por provocar un desarrollo explosivo de botritis a fines de septiembre.
Afortunadamente, los equipos de seleccion realizaron una labor de lujo, a pesar de la dificultad de la cosecha,
periodo que se prolongd hasta fines de octubre, con un buen nivel de botritis.

Periodo de envejecimiento en barricas de roble: 18 a 26 meses dependiendo del millésime, con 50 a 55% de
barricas de primer uso.

Hermoso color que alin no alcanza todo su esplendor. Deliciosos aromas de flores de acacia con un suave
fondo de madera.

Boca amplia, con la untuosidad caracteristica de los vinos licorosos, que se prolonga hasta un final marcado
por frescas notas de fruta confitada muy bien integradas.

Unvino de gran altura que deja una sensacion muy floral, ideal para acompanar un sorbete de frutas exéticas,
langosta a la parilla o sencillamente para disfrutar entre amigos a la hora del aperitivo.

INFORMACION TECNICA
Uvas : Sauvignon 96%, Sémillon 4%
Rendimiento: 13.5 hL./ha
Graduacion : 13.5%vol.
AzUcar residual : 129 g/I
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