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BORDEAUX 2020

Des savoirs locaux transmis sur des générations ont appris a nos viticulteurs les secrets de chaque appellation. lls savent ou trouver les meilleurs raisins
pour créer les plus exceptionnels des vins.

B SITUATION DU VIGNOBLE
Appellation : AOC Bordeaux, France
Saga R Bordeaux blanc provient de I'Entre-deux-Mers

Terroir : Le vignoble de I'Entre-deux-Mers est situé sur les coteaux entre la Dordogne et la Garonne, au Sud-
Est de Bordeaux. Ce vaste territoire offre une grande diversité de terroirs, d'expositions et de sols (sable,
argile, graves et calcaires) particulierement adaptés a la production des vins blancs et rouges. Les vins blancs
secs sont généralement issus du Sauvignon Blanc et du Sémillon.

B PRESENTATION DU MILLESIME

Le millésime 2020 a été capricieux, avec un hiver tres doux qui a favorisé un débourrement précoce. Le
printemps quant a lui fut tres humide et pluvieux, occasionnant de la coulure sur certains cépages et une
pression mildiou importante. Durant I'été un épisode caniculaire a pu bloquer la maturation des baies,
particulierement sur la rive gauche avec ses terroirs graveleux et filtrants. La rive droite a elle été favorisée
grace a ses sols argileux qui retiennent I'humidité. Les vendanges en 2020 ont été historiqguement précoces,
elles ont commencé le 24 aoGt pour les blancs. Les conditions difficiles du millésime ont donné du fil a
retordre & nos techniciens, mais le professionnalisme et la patience ont permis d’élaborer un vin aromatique
et frais.

B ITINERAIRE DE VINIFICATION
Aprés débourbage et stabulation a froid (4 °C) pendant quelques jours pour libérer les précurseurs d’arémes
du Sauvignon blanc, les fermentations alcooliques en cuves inox sont conduites a 16 °C, ceci afin de préserver
lafraicheur des arémes.

B NOTE DE DEGUSTATION
Robe paille aux reflets dorés
Nez tres expressif, mélant des notes végétales comme le bourgeon de cassis, a des arémes d’agrumes tel que
le pamplemousse caractéristique du Sauvignon blanc.
Zoze La bouche aromatique, fraiche, est accompagnée d’une jolie finale sur des notes d’agrumes. C'est un vin
parfait pour étre dégusté seul a I'apéritif, ou accompagné de poissons et fruits de mer.

BORDEAUX CONTROLEE

INFORMATIONS TECHNIQUES
Cépages : Sauvignon blanc 85%, Sémillon 15%
Rendement : 45 hl/ha
Teneur en alcool : 12 % vol.
pH:3.09
Acidité totale:3.57 g/I
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