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SAGA R BORDEAUX BLANC 2022

Des savoirs locaux transmis sur des générations ont appris a nos viticulteurs les secrets de chaque appellation. lls savent ou trouver les meilleurs raisins

pour créer les plus exceptionnels des vins.
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DOMAINES BARONS DE ROTHSCHILD
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SITUATION DU VIGNOBLE
Appellation : AOC Bordeaux, France
Les Légendes R Bordeaux blanc provient de I'Entre-deux-Mers

Terroir : Le vignoble de I'Entre-deux-Mers est situé sur les coteaux entre la Dordogne et la Garonne, au Sud-
Est de Bordeaux. Ce vaste territoire offre une grande diversité de terroirs, d'expositions et de sols (sable,
argile, graves et calcaires) particulierement adaptés a la production des vins blancs et rouges. Les vins blancs
secs sont généralement issus du Sauvignon Blanc et du Sémillon.

PRESENTATION DU MILLESIME

2022 est un millésime marqué par certains excés climatiques qui se sont succédés avec plus ou moins
d'intensité a partir du mois d'avril (gel, gréle, sécheresse et canicule) et restera comme I'un des plus précoces
de ces 20 dernieres années. Un hiver doux et sec a entrainé un débourrement précoce, la floraison a été
rapide et homogene grace aux conditions climatiques parfaites (chaudes et séches) et la pression parasitaire
est trés faible. Grace aux réserves en eau importantes de I'année 2021, la vigne a plutét bien résisté a la
canicule et sécheresse durant I'été. Deux orages bienvenus au mois d'ao(it permettent a tous les cépages de
finir leur maturation en beauté. Les premieres vendanges en blanc ont commencé dés le 16 aoUt.

ITINERAIRE DE VINIFICATION

Apres débourbage et stabulation a froid (4 °C) pendant quelques jours pour libérer les précurseurs d’arémes
du Sauvignon blanc, les fermentations alcooliques en cuves inox sont conduites a 16 °C, ceci afin de préserver
la fraicheur des aromes.

NOTE DE DEGUSTATION

Robe jaune paille, brillante.

Nez trés aromatique et flatteur, mélant des notes florales (Lys) a des arémes de fruits mars (péche blanche,
ananas, litchi).

La bouche est ample, ronde, équilibrée avec une bonne fraicheur en finale Ce vin peut-étre dégusté seul a
I'apéritif, ou accompagné de poissons et viandes blanches.

INFORMATIONS TECHNIQUES
Cépages : Sauvignon blanc 90%, Sémillon 10%
Rendement : 45 hl/ha
Teneur en alcool : 12,5 % vol.
pH:3.12
Acidité totale:3.39 g/l
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