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CARRUADES DE LAFITE 2023

[ CARACTERISTICAS DEL VINEDO
Denominacion : AOC Pauillac, Bordeaux, Francia
La denominacion Pauillac se encuentra ubicada en la ribera izquierda del estuario de la Gironde, a unos 40 km
alnorte de Burdeos. Ala influencia del estuarioy la diversidad de suelos aportados por el Macizo Central y los
Pirineos se suman condiciones climéaticas excepcionales que hacen de Pauillac una region especialmente apta
para la produccion de grandes vinos.

Terrufio : Chateau Lafite Rothschild esta ubicado al norte de la denominacion Pauillac, en el limite con Saint
Estephe. El vifedo consta de tres areas principales: las laderas que rodean al Chateau, la meseta de
Carruades hacia el oeste y 4,5 hectareas en la denominacion Saint Estéphe. El vifedo comprende 112
hectareas de suelos profundos, de finas gravas mezcladas con arenas edlicas sobre un subsuelo calcareo de
origen terciario, de excelente drenaje y dptima exposicion solar.

m RESUMEN DE COSECHA

El invierno, con sus 500 mm de precipitacién, permitioé una buena recarga de los acuiferos. En marzo, el frio
retrasala brotacion, que tendra lugar entre el 5y el 19 de abril. Las lluvias regulares de la primavera provocan
una fuerte presion sanitaria. En mayo, el calor estimula intensamente el crecimiento de las vinas. La floracion
ocurre alrededor del 25 de mayo vy se desarrolla en buenas condiciones. Junio se vuelve tropical, lo que exige
una rigurosa proteccion biologica contra el mildiu. El envero, tan esperado, comienza a principios de agosto.
Dos olas de calor se suceden (del 15 al 25 de agosto y del 2 al 10 de septiembre), acelerando la maduraciéony
aportando un estrés beneficioso. Para Carruades, la diversidad de terrufos y edades de las vifas dio lugar a
reacciones mas variadas. En la vendimia fue necesario reaccionar con rapidez en las vifias jovenes, donde
algunos Cabernet Sauvignon tuvieron que recogerse antes que los Merlot. jTodo un verdadero trabajo de
equilibrista hasta finales de septiembre! La sorpresa de los ensamblajes 2023: un Carruades con solo dos
variedades —40 % Merlot y 60 % Cabernet Sauvignon— dejando de lado el Cabernet Francy el Petit Verdot.
Otra particularidad de este afno: prolongamos mas el envejecimiento en cubas de madera con el objetivo de
conservar laenergia de esta anada.

m PROCESO DE VINIFICACION
Carruades de Lafite se elabora segiin el método tradicional de Burdeos. La fermentacion alcohdlica se realiza
en cubas de madera, cemento y acero inoxidable. Dependiendo de las caracteristicas especificas de cada
cuba, se realizan remontajes para favorecer la suave extraccion de taninos. La maceracién toma un total de 20

dias.
e Despues de la fermentacion malolactica el vino es transferido a barricas de roble francés fabricadas en la
CARRUADES DE I Toneleria de Domaines en Pauillac donde permanece durante unos 16 meses.
B 1 m NOTAS DE CATA

La nariz, alin un poco cerrada, se abre progresivamente, dejando entrever notas de moras y grosellas negras.
Sutiles notas de flores secas y especias nos conducen suavemente a una atmosfera oriental.

Elataque es vivo, lleno de ligereza. Muy pronto unos taninos precisos, de potencia contenida, toman el relevo
y llevan al vino hacia una longitud insospechada.

El final es pleno, opulento y sedoso. Cuando por fin se detiene, deja paso al destello de una frambuesa en
retroolfaccion.

INFORMACION TECNICA
Uvas : Cabernet sauvignon 60%, Merlot 40%
Graduacion : 13 % vol.
pH: 3,63
Acidez total : 3,74 g/I
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