CHATEAU LAFITE ROTHSCHILD 2021

[ CARACTERISTICAS DEL VINEDO
Denominacion : AOC Pauillac, Bordeaux, Francia
La denominacion Pauillac se encuentra ubicada en la ribera izquierda del estuario de la Gironde, a unos 40 km
alnorte de Burdeos. Ala influencia del estuarioy la diversidad de suelos aportados por el Macizo Central y los
Pirineos se suman condiciones climéaticas excepcionales que hacen de Pauillac una region especialmente apta
para la produccion de grandes vinos.

Terrufio : Chateau Lafite Rothschild esta ubicado al norte de la denominacion Pauillac, en el limite con Saint
Estephe.

El vifiedo consta de tres areas principales: las laderas que rodean al Chateau, la meseta de Carruades hacia el
oeste y 4,5 hectéreas en la denominacion Saint Estephe. El vinedo comprende 112 hectéreas de suelos
profundos, de finas gravas mezcladas con arenas edlicas sobre un subsuelo calcareo de origen terciario, de
excelente drenaje y 6ptima exposicion solar.

m RESUMEN DE COSECHA

Romain Gary dijo una vez que "la renovacion siempre fue ante todo un retorno a nuestras raices". Asi pues,
qué méas hermoso que revelarse este afo gracias a lo mejor de lo que sabemos hacer en la legendaria meseta
de Lafite: Grands Cabernets que dominaron las catas desde el primer momento. La frescuray la densidad ya
estaban presentes, en un equilibrio al que nos tienen acostumbrados nuestros grandes terrufos. Este afo,
han hablado mas alto que nunca. Los dados estaban cargados desde el principio para el Merlot, que no era
rival: sélo media cuba de Pointon Gravette, una parcela de nuestra legendaria meseta de Carruades, se
incluyé en la mezcla.

m PROCESO DE VINIFICACION

Para que el terroir de Lafite produzca su magia, el proceso de vinificacion debe llevarse a cabo con extrema
precision. La distribucion de las uvas en cubas de madera, acero inoxidable y hormigén se determina en
funcion de las caracteristicas de cada parcelay del grado de madurez de las uvas. La fermentacion alcohdlica
tiene lugar a una temperatura controlada con remontajes periodicos para extraer suavemente todos los
compuestos fendlicos. Se monitorea estrechamente cada cuba y a diario se llevan a cabo degustaciones que
permiten determinar el momento 6ptimo para el trasiego. El periodo de maceracién toma en torno a 22 dias.
Luego de lafermentacion malolactica, los vinos son transferidos a barricas de roble francés. Lafite cuenta con
su propia tonelerfa en Pauillac, la Toneleria de Domaines, que aporta al estilo Unico de sus vinos. Se degusta el
contenido de cada barricay sélo los mejores son seleccionados para la mezcla final. Finalmente, el vino se cria
en barricas de roble francés durante 15 meses.

CHATEAU LAFITE ROTHSCHILD
2021

—— e —— m NOTAS DE CATA

Color rojo intenso.

La nariz sigue dominada por el frescor de la fruta fresca y elegantes notas tostadas.

Enboca, una sensacion inmediata de potencia, sin excesos, sigue a una vivacidad efimera. La frescura del final,
el grano de los taninos y el aterciopelado de la madera sugieren un gran potencial de envejecimiento.

INFORMACION TECNICA
Uvas : Cabernet sauvignon 96%, Merlot 3%, Petit verdot 1%
Graduacion : 12.71 % vol.
pH:3.77
Acidez total : 3.44 g/l
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