WINEMAKER RESERVE CABERNET SAUVIGNON - CARMENERE 2019

A Los Vascos, génération aprés génération, nous nous consacrons au soin de nos vignobles et vergers, tout en préservant notre écosystéeme unique.
Nous sommes engagés envers notre terre et le bien-étre de notre communauté rurale. Ensemble, nous cultivons pour semer I'avenir.

ESTATE BOTTLED

2N
LOS VASCOS

WINEMAKER RESERVE
There’s a place above Vifa Los Vascos, on the
foothills of the Colchagua Valley, where the higher
winds sweep in at night and cool the grapes.
CABERNET SAUVIGNON - CARMENERE
2019
COLCHAGUA VALLEY * CHILE

Nz,

LIRS
DOMAINES BARONS DE ROTHECHILD
LAFITE

DOMAINES BARONS DE ROTHSCHILD LAFITE

m SITUATION DU VIGNOBLE

Appellation : Colchagua, Chili

Le vignoble s'étend de la chaine cétiére a la cordillere des Andes. Le climat méditerranéen et les terroirs
exceptionnels de cette zone font de Colchagua une région unique au Chili pour la qualité de ses vins.

La propriété de Los Vascos est située au pied de la chaine cotiere, a 200 km au sud de Santiago, dans la zone la
plus froide de Colchagua ou les vignes bénéficient de la fraicheur naturelle apportée par I'océan Pacifique.

Terroir : Pour bénéficier de toute I'expression de ce cépage emblématique du Chili, le vignoble a été planté
sur les piémonts, la ou les sols granitiques chauds et I'exposition privilégiée offrent des conditions optimales
de maturation.

PRESENTATION DU MILLESIME

Le manque de précipitations hivernales a rendu le début de la saison anormalement sec, nous obligeant a
irriguer tot et a surveiller le vignoble de tres pres.

Le plus grand défi de la saison 2019 a été les températures excessivement élevées de la fin janvier et du début
février (jusqu'a 40,6°C). Heureusement, les nuits fraiches, avec un minimum record de 10,2°C, ont permis
d'obtenir des raisins de grande qualité, avec une maturité et un équilibre optimaux.

ITINERAIRE DE VINIFICATION

Ce grand vin est réalisé avec le plus grand soin, a I'instar de nos Grands Crus de Bordeaux. La maturité des
raisins est suivie de trés prés de sorte a obtenir I'équilibre optimal entre maturité phénolique et acidité. Suite
au tri méticuleux et a I'égrappage, le raisin est mis en cuves en acier inoxydable pour la fermentation. Des
remontages réguliers sont réalisés afin de garantir une extraction douce et progressive des tanins. Aprées la
fermentation malolactique, 50 % du vin est ensuite entonné en barriques de chéne francais pour un élevage
de 12 mois.

NOTE DE DEGUSTATION

Robe cristalline, de couleur rouge rubis aux reflets grenat.

Au nez, le cabernet sauvignon apporte de belles notes fruitées avec des nuances de prune et de cerise, une
expression caractéristique de ce cépage dans la région de Colchagua. Le chéne bien intégré apporte un
soutien aux notes classiques du Carmenere de paprika, de safran et de poivre.

En bouche, le vin est rond avec une bonne acidité et des tanins fondus. Un vin équilibré d'une grande
persistance.

INFORMATIONS TECHNIQUES
Cépages : Cabernet sauvignon 75%, Carménéere 25%
Teneur en alcool : 14.5 % vol.
pH:3.52
Acidité totale:3.22 g/I

Certified

——
Corporation


http://www.tcpdf.org

