wLP .
ROTHSCHILD

CHATEAU LAFITE ROTHSCHILD 2023

m CARAC( 'TERISTICAS DEL VINEDO
Denominacion : AOC Pauillac, Bordeaux, Francia
La denominacion Pauillac se encuentra ubicada en la ribera izquierda del estuario de la Gironde, a unos 40 km
alnorte de Burdeos. Ala influencia del estuarioy la diversidad de suelos aportados por el Macizo Central y los
Pirineos se suman condiciones climéaticas excepcionales que hacen de Pauillac una region especialmente apta
para la produccion de grandes vinos.

Terrufio : Chateau Lafite Rothschild esta ubicado al norte de la denominacion Pauillac, en el limite con Saint
Estephe. El vifedo consta de tres areas principales: las laderas que rodean al Chateau, la meseta de
Carruades hacia el oeste y 4,5 hectareas en la denominacion Saint Estéphe. El vifedo comprende 112
hectareas de suelos profundos, de finas gravas mezcladas con arenas edlicas sobre un subsuelo calcareo de
origen terciario, de excelente drenaje y dptima exposicion solar.

m RESUMEN DE COSECHA

El invierno, con sus 500 mm de precipitacién, permitioé una buena recarga de los acuiferos. En marzo, el frio
retrasala brotacion, que tendra lugar entre el 5y el 19 de abril. Las lluvias regulares de la primavera provocan
una fuerte presion sanitaria. En mayo, el calor estimula intensamente el crecimiento de las vinas. La floracion
ocurre alrededor del 25 de mayo vy se desarrolla en buenas condiciones. Junio se vuelve tropical, lo que exige
una rigurosa proteccion biologica contra el mildiu. El envero, tan esperado, comienza a principios de agosto.
Dos olas de calor se suceden (del 15 al 25 de agosto y del 2 al 10 de septiembre), acelerando la maduraciéony
aportando un estrés beneficioso. Los grandes terrufos de Lafite —el Plateau, los Carruades vy el Caillava—
resisten bien estos calores tardios. Las uvas se concentran y alcanzan la madurez deseada. La vendimia
comienza antes de lo previsto, el 7 de septiembre, y finaliza el 29. Las vinificaciones transcurren
perfectamente. Durante los ensamblajes, nuestras grandes parcelas se armonizan para revelar toda la
energia de esta anada.

MIS EN BOUTEILLE AU CHATEAU I ,
} m PROCESO DE VINIFICACION

i Para que el terroir de Lafite produzca su magia, el proceso de vinificacion debe llevarse a cabo con extrema
1 precision. La distribucion de las uvas en cubas de madera, acero inoxidable y hormigén se determina en
funcion de las caracteristicas de cada parcela y del grado de madurez de las uvas. La fermentacion alcohdlica
tiene lugar a una temperatura controlada con remontajes periodicos para extraer suavemente todos los
compuestos fendlicos. Se monitorea estrechamente cada cuba y a diario se llevan a cabo degustaciones que
permiten determinar el momento éptimo para el trasiego. El periodo de maceracion toma en torno a 22 dias.
Luego de la fermentacion malolactica, los vinos son transferidos a barricas de roble francés. Lafite cuenta con
su propia toneleria en Pauillac, la Toneleria de Domaines, que aporta al estilo Unico de sus vinos. Se degusta el
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5. PAUILLAC contenido de cada barricay solo los mejores son seleccionados para la mezcla final. Finalmente, el vino se cria
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en barricas de roble francés durante 15 meses.

m NOTAS DE CATA
Lanariz, ya abiertay llena de frutos frescos dominados por la frambuesa, se ve finamente realzada por notas
de pimienta blanca. Lo que nos sorprende, mas alld de toda la paleta de frutos rojos que despliega tras la
aireacion, es esa atmosfera calida de mercado provenzal donde las especias ocupan un lugar destacado.
El ataque es franco, y unos taninos finos y elegantes nos conducen, suavemente, hacia un final sedoso.
Este final es largo, sostenido por unos amargos delicados que hacen salivar y nos invitan a llevar de nuevo la
copa a los labios para un segundo sorbo. Es en ese momento cuando se revela toda la complejidad del vino.
Nuestras primeras impresiones se enriquecen con una miriada de matices que no habiamos percibido de
inmediatoy que confieren a este 2023 la complejidad, la finuray la elegancia de un gran Lafite.

INFORMACION TECNICA
Uvas : Cabernet sauvignon 93%, Merlot 6%, Petit verdot 1%
Graduacion: 12,5 % vol.
pH: 3,69
Acidez total : 3,73 g/l
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