LE DIX 2021

En Los Vascos, generacion tras generacion, nos dedicamos al cuidado de nuestros vifiedos y huertos, preservando nuestro ecosistema uUnico. Estamos
comprometidos con nuestra tierray con el bienestar de nuestra comunidad rural. Juntos, cultivamos para sembrar el futuro.
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LOS VASCOS

Denominacion : Colchagua, Chile

Ubicado entre la Cordillera de la Costa y la majestuosa Cordillera de Los Andes, de clima mediterraneo y
terroirs privilegiados, el Valle de Colchagua es cuna de grandes vinos en Chile.

La propiedad de Los Vascos se ubica a los pies de la Cordillera de la Costa, a 200 km al suroeste de Santiago,
en el drea en que predominan las temperaturas menos elevadas de Colchagua y donde los vifiedos se
benefician de la influencia fria del Océano Pacifico.

Terrufio : Le Dix proviene principalmente de una parcela de vigjas vides de Cabernet Sauvignon conocida
como El Fraile, que significa el Monje. Ubicadas en el corazén del vifiedo, las vides estan plantadas a alta
densidad, produciendo uvas de una concentracion y calidad notable.

Uninvierno lluvioso dio paso a una primavera fresca donde las temperaturas maximas no superaron los 26°C.
El verano presento lluvias en sus inicios y temperaturas inusualmente bajas que se mantuvieron durante los
meses de cosecha, siendo la temporada mas fresca de las Ultimas décadas.

Fue necesario recorrer, degustar y analizar con mayor frecuencia la madurez de la uva y tener mas paciencia
de lo habitual para poder tomar la decision adecuada del momento de cosecha.

Las uvas fueron cosechadas a mano, cuidadosamente escogidas en una mesa de seleccion. La fermentacion
alcohdlica se llevé a cabo en cubas de acero inoxidable bajo condiciones de temperatura controlada (30°C) y
remontajes destinados a extraer el maximo potencial de la fruta. Posteriormente, se realizé una prolongada
maceracion que se extendio por 25 dias.

Luego de una rigurosa seleccién, el vino permanecié durante 18 meses en barricas de roble francés de la
toneleria de DBR Lafite.

Color rubf profundo, con toques granate.

La primeraimpresion en nariz es intensay frutal, destacando notas a cereza negray frambuesa, acompafnadas
de notas de cacao, grafito y cedro, caracteristicas de barricas, que otorgan una excelente integracion y
evolucion.

En boca es tenso, de buena concentracion y aunque los taninos se sienten muy presentes al principio, son
elegantes e intensos. Un vino que tomard més tiempo en evolucionar, pero que garantiza una larga vida,
producto de una aflada muy particular por su frescor.

INFORMACION TECNICA
Uvas : Cabernet sauvignon 94%, Syrah 3%, Cabernet franc 3%
Graduacion : 14.3 % vol.
pH:3.59
Acidez total : 3.53 g/I

DOMAINES BARONS DE ROTHSCHILD LAFITE
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