ALTEPE 2023

L’assemblage n'est pas qu’une question de vin. Nous sommes I'expression parfaite de I'assemblage de deux cultures : la fusion de caractéristiques bien
distinctes donnant naissance a quelgue chose de plus grand. Quand I'ancien monde fusionne avec le nouveau. Quand la jeunesse murit avec
I'expérience. Quand I'exubérance se fait plus délicate. Quand Bordeaux rencontre les Andes. C'est tout cela Bodegas CARO. L'art d’assembler les

contrastes.

ALTEPE

MALBEC 7023

PEBUSH 1S FOUND NEXT 1O OUR VINFYARDS IN MENDOZA
TS LITTLE WHETE HOWERS WHICH BLOOM IN SPRING-SUMMER
\WITH WHITE SCENTED STRAND, FT 1S GONSIDERED A SIGN OF FINE LAND.
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m SITUATION DU VIGNOBLE

Appellation : Mendoza, Argentine

Située au pied des sommets enneigés de la cordillere des Andes, la région de Mendoza est connue comme
étant la meilleure région viticole d’Argentine. Plantés sur des plateaux d'altitude entre 800 et 1500 m, les
vignobles de Mendoza figurent parmiles plus hauts du monde.

Terroir : Protégée de la pluie a I'ouest par les montagnes et les Pampas a I'est, c’est une région trés aride. Les
vins de Mendoza doivent tout leur caractere a I'exposition au soleil exceptionnelle dont jouissent les
vignobles et aux grandes amplitudes de température entre le jour et la nuit.

PRESENTATION DU MILLESIME

La saison a commencé par un printemps froid. Dans nos vignobles de la vallée d'Uco, le Malbec a débourré le
13 octobre et le Cabernet Sauvignon le 18 octobre. Les conditions se sont rapidement réchauffées, avec 39
jours de températures supérieures a 35 °C dans nos vignobles entre la fin décembre et la fin mars. La
véraison a eu lieu le 25 janvier pour le Malbec et le 30 janvier pour le Cabernet Sauvignon.

ITINERAIRE DE VINIFICATION

Le raisin est vendangé manuellement, puis soumis a un tri méticuleux, avec égrappage et foulage avant d’étre
mis en cuves en acier inoxydable pour la fermentation. La vinification est réalisée de maniére traditionnelle
avec remontages et délestages. Durée totale de macération: 12 a 15jours.

Altepe est élevé en cuve pour préserver son style marqué par le fruit et laisser s'exprime tout le caractere du
Malbec.

NOTE DE DEGUSTATION

Couleur rouge profond avec des reflets noirs.

Le nez est expressif avec des arémes de baies, de prune et de cassis.

En bouche, le vin est rond et velouté, avec des aromes de myrtille, de mire et de cassis, et une finale douce et
équilibrée.

INFORMATIONS TECHNIQUES
Cépages : Malbec 100%
Teneur en alcool : 14 % vol.
pH:3.73
Acidité totale: 5.65g/I
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