LOS VASCOS

CABERNET SAUVIGNON GRAN RESERVA 2020

A Los Vascos, la culture est au cceur de nos préoccupations ; nous cultivons non seulement des vignobles, mais aussi notre réve de transformer nos vastes
terres en un écosysteme fructueux produisant les vins chiliens les plus élégants. Nous sommes libres d'esprit, mais nous n'oublions pas notre héritage.
Notre approche holistique englobe et protege tout le monde, depuis nos moutons qui éliminent les mauvaises herbes sans dévorer les précieux raisins
jusgu'a nos artisans qui affinent des couteaux faits a la main pour entretenir soigneusement les vignes. Nous incarnons le paradoxe chilien : méticuleux
dans notre travail, chaleureux et convivial dans notre personnalité. Nous sommes indépendants tout en étant fiers de cultiver notre communauté parce
que nous sommes plus forts et plus heureux ensembles.

m SITUATION DU VIGNOBLE
Appellation : Colchagua, Chili
Le vignoble s'étend de la chaine cétiére a la cordillere des Andes. Le climat méditerranéen et les terroirs
exceptionnels de cette zone font de Colchagua une région unique au Chili pour la qualité de ses vins. La
propriété de Los Vascos est située au pied de la chaine cotiere, a 200 km au sud de Santiago, dans la zone la
plus froide de Colchagua ou les vignes bénéficient de la fraicheur naturelle apportée par I'océan Pacifique.

Terroir : Le Cabernet Sauvignon utilisé pour cette Gran Reserva provient de parcelles sélectionnées situées
sur les piedmonts ainsi que de vignes plus dgées du coeur du vignoble.

] PRESENTATION DU MILLESIME

La saison a débuté par un hiver exceptionnellement chaud et sec. Il y a eu deux épisodes de gel au cours de
I'hiver qui ont endommagé certains bourgeons et pousses, entrainant un éclaircissement naturel et des
rendements plus faibles avec une meilleure concentration des raisins. Au cours de la saison, la température
n'a cessé d'augmenter avec des pics atteignant les 37°C a l'ombre en été. Pour cette cuvée, les vendanges ont
commencé 19 jours plus tot par rapport a 2019 et se sont achevées en 15 jours, ce qui implique que les
différents secteurs ont atteint leur maturité ensemble, rendant I'effet millésime plus important que I'influence
liee au secteur.

m ITINERAIRE DE VINIFICATION

Ce grand vin est réalisé avec le plus grand soin, a I'instar de nos Grands Crus de Bordeaux. La maturité des
ESTATE BOTTLED raisins est suivie de tres prés de sorte a obtenir I'équilibre optimal entre maturité phénolique et acidité. Suite
au tri méticuleux et a I'égrappage, le raisin est mis en cuves en acier inoxydable pour la fermentation. Des
remontages réguliers sont réalisés afin de garantir une extraction douce et progressive des tanins. Apres la
fermentation malolactique, 50 % du vin est ensuite entonné en barriques de chéne francais pour un élevage

NN = de 12 mois.
1.LOS VASCOS m NOTE DE DEGUSTATION
CABERNET SAUVIGNON Robe limpide, rubis avec un pourtour grenat.
GRAN RESERVA Le nez est expressif avec un fruité intense faisant la part belle aux arémes de cerise noire, de prune et de

There’s a place above Vifa Los Vascos, on the

Jotil f the CoRRURIRNS o cassis. S'y ajoutent des notes de cédre et graphite qui reflétent I'élevage en barrique et générent une plus

winds sweep in at night and ool the grapes grande complexité.

2020 En bouche, I'attaque est ronde, laissant peu a peu place a des tanins intenses et présents, qui conferent une
CoLCHAG e CHIILE belle persistance a ce vin. Un Cabernet Sauvignon de caractere, qui reflete bien son millésime.
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INFORMATIONS TECHNIQUES
Cépages : Cabernet sauvignon 90%, Syrah 9%, petit syrah 1%
Teneur en alcool : 14.5 % vol.
pH:3.56
Acidité totale: 3.38 g/I
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