SYRAH GRAN RESERVA 2022

En Los Vascos, generacion tras generacion, nos dedicamos al cuidado de nuestros vifiedos y huertos, preservando nuestro ecosistema uUnico. Estamos
comprometidos con nuestra tierray con el bienestar de nuestra comunidad rural. Juntos, cultivamos para sembrar el futuro.
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CARACTERISTICAS DEL VINEDO

Denominacion : Colchagua, Chile

Los vifedos se extienden desde la Cordillera de la Costa hasta Los Andes. El clima mediterréaneo y los suelos
de excelente calidad de la zona hacen de Colchagua una region Unica en Chile por la calidad de sus vinos.

Los Vascos se encuentra a los pies de la Cordillera de la Costa, a 200 km al sur de Santiago, en la parte mas
fria de Colchagua, donde las vides se benefician del frescor natural que aporta el Océano Pacifico.

Terrufio : Las 3.600 hectéreas de la propiedad Los Vascos permiten seleccionar el terroir mas propicio para
cada variedad de uva. Los mejores Syrah del mundo provienen de suelos graniticos vy, para nuestra gran
fortuna, todas nuestras laderas tienen suelos graniticos. Por esa razon hemos apostado por el gran potencial
de cultivo de la cepa Syrah en Los Vascos. Desde 1998 hemos llevado a cabo diversos experimentos con esta
variedad para comprender mejor su comportamiento en el vifedo y en la bodega. La primera plantacién de
Syrah de alta calidad se llevd a cabo en 2005 en las colinas de "El Mirador". Al final de la primera vendimia
pudimos ver un potencial mayor del que esperabamos. Por lo tanto, hemos ampliado gradualmente el vifiedo
en esta zona a partir del 2009, hasta llegar a las 53 hectareas plantadas hoy con Syrah. A lo largo de los afnos,
los resultados no han dejado de sorprendernos, los vinos han ido encontrando su equilibrio revelando la
expresion Unica de nuestro terroir.

RESUMEN DE COSECHA

Esta temporada se caracterizé por lluvias moderadas, un poco menos de lo habitual y continud con una
primavera muy fria. El comienzo del verano fue frio, pero poco a poco las temperaturas fueron aumentando y
se mantuvieron muy estables durante toda la temporada, permitiendo obtener una madurez ideal que
produjo uvas de gran potencial. Una afada que dara para hablar en los afos que vienen.

PROCESO DE VINIFICACION

La excelente calidad de las uvas requirio una fermentacion suave con una intervencion minima para conservar
la plena expresion del terrufo. El vino se elabora en tanques de acero inoxidable, luego el 50 % se envejece en
barricas. El resto envejece en tanques de concreto para mantener la frescuray la tension de la variedad.

NOTAS DE CATA

Color profundo con toques violeta.

Muy intenso aromaticamente, de gran complejidad. Las aromas florales y frutales de violeta, hibiscos y
frambuesas, dan paso a notas que provienen del envejecimiento como grafito y cedro.

En boca destaca su gran volimen, sus suaves taninos y una balanceada acidez.

INFORMACION TECNICA
Uvas : Syrah 100%
Graduacion : 14,5 % vol.
pH:3,53
Acidez total : 3,54 g/

DOMAINES BARONS DE ROTHSCHILD LAFITE
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