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PAUILLAC 2017

Bordeaux es un lugar Unico y acogedor con muchas facetas, al igual que los vinos Les Légendes R. Con seis generaciones de experiencia vitivinicola, la
familia Rothschild es capaz de expresar la esencia de las diferentes denominaciones bordelesas en su singularidad y hacerlas accesibles. Esto garantiza
al consumidor una eleccion acertada.

[ CARACTERISTICAS DEL VINEDO
Denominacion : AOC Pauillac, Bordeaux, Francia

La denominacién Pauillac se encuentra ubicada en la ribera izquierda del estuario de la Gironda, a 40 km al
norte de Burdeos.

Terrufio : Condiciones climaticas excepcionales hacen de Pauillac una region especialmente apta para la
produccion de grandes vinos. Tres de los cinco Premiers Crus de la clasificacion de 1855 provienen de esta
célebre denominacién. En la cima de en una hermosa colina de grava, esta propiedad ofrece las condiciones
de maduracion perfectas para el Cabernet Sauvignon, que da vida a vinos voluptuosos y bien estructurados.

m RESUMEN DE COSECHA

Las tardias heladas que hicieron estragos en los vifiedos de Burdeos y muchas otras regiones vitivinicolas de
Franciay Europael 27y 28 de abril de 2017 tuvieron un muy fuerte impacto en una cosecha que pasaria a la
historia como la mas modesta desde 1991. Afortunadamente, los vinos que se produjeron con las uvas de las
propiedades que no se vieron afectadas por la sequia exhiben una calidad extraordinaria. Un soleado mes de
septiembre permitio que el Cabernet Sauvignon continuara su proceso de maduracion en el que las
denominaciones de la Ribera Izquierda resultaron especialmente favorecidas. Los vinos de la cosecha 2017
de Pauillac dan prueba de refinamiento, equilibrio, un caracter fresco y oceanico.

m PROCESO DE VINIFICACION
Este vino se produce seguin los tradicionales métodos bordeleses: as uvas son despalilladas y molidas antes de
ser transferidas a cubas de acero inoxidable termorreguladas donde se realiza el proceso de fermentacion a
una temperatura controlada de 30°C. Siguen tres semanas de maceracion con remontajes periddicos para
favorecer la suave extraccion de taninos. Al concluir la fermentacién malolactica, un 60% de la mezcla se
transfiere a barricas de roble francés donde permanece por un periodo de 12 meses.

m NOTAS DE CATA
Color rojo rubi con tonos de ladrillo.
En nariz destacan aromas de guindas y regaliz. En boca, el vino es potente y bien estructurado, con taninos
sedosos que llevan a un final largo y frutado donde la estrella son notas de bayas negras.

INFORMACION TECNICA
Uvas : Cabernet sauvignon 65%, Merlot 35%
Rendimiento : 45 hl/ha
Graduacion: 12.5 % vol.
pH:3.60
Acidez total : 3.60 g/I
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