SAUVIGNON BLANC 2025

En Los Vascos, generacién tras generacion, nos dedicamos al cuidado de nuestros vifiedos y huertos, preservando nuestro ecosistema unico. Estamos
comprometidos con nuestra tierray con el bienestar de nuestra comunidad rural. Juntos, cultivamos para sembrar el futuro.

m CARACTERISTICAS DEL VINEDO
Denominacion : Colchagua, Chile
Situado entre el Océano Pacificoy la Cordillera de la Costa, el denominacion se beneficia del efecto regulador
de temperaturas de la fria corriente de Humboldt. El clima ocednico se combina con los suelos poco
profundos vy relativamente pobres de esta region para generar condiciones ideales para la producciéon de
vinos blancos frescos y aromaticos.

Terrufio : Los Vascos tiene una gran diversidad de suelos. El centro de la propiedad, en el fondo del valle, esta
compuesto por aluviones de arcilla'y arena producto de la erosion de las colinas graniticas vecinas, asi como
de suelos muy duros de "tosca" formados por cenizas volcanicas que han sido transportadas por los rios en las
llanuras y se han compactado con el paso del tiempo.

LLas uvas provienen principalmente de las dreas mas frias de la propiedad en el Valle de Colchagua.

m RESUMEN DE COSECHA

Un invierno lluvioso vy frio dio paso a una primavera con condiciones habituales. El inicio del verano fue
bastante célido, lo que provoco un desarrollo muy rapido de las variedades de ciclo corto como el Chardonnay
y el Sauvignon Blanc. Tras algunas olas de calor, el verano se instalé con temperaturas por debajo de la media.
La temporada concluyd con un otofio moderado y dentro de lo normal. Un afo que se anticipaba caluroso,
pero que finalmente resulté bastante equilibrado.

m PROCESO DE VINIFICACION
Las uvas se cosechan durante la noche, cuando las temperaturas estan en su punto mas bajo. Luego de unas
cuantas horas de maceracion en frio, las uvas se prensan y someten a fermentacion a baja temperatura en
cubas de acero inoxidable con el fin de preservar todo su potencial aromatico. Una parte de la mezcla se cria
con sus lias a fin de obtener un buen equilibrio entre cuerpo y frescura.

m NOTAS DE CATA

Color palido con reflejos verdosos.

Ennariz se perciben aromas de flores blancas, ralladura de limén, boj y frutas blancas.
En boca, una bella tension aporta frescuray equilibrio al vino.

Elfinal es expresivo y complejo, pero sin exuberancia.

Unvino que se ird revelando con el tiempo.

INFORMACION TECNICA
Uvas : Sauvignon blanc 100%
Graduacién : 12 %vol.
pH: 3,1
Acidez total : 4,4 g/l

DOMAINES BA

DOMAINES BARONS DE ROTHSCHILD LAFITE
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